
PAINEL DE VAGAS DE TRABALHO

VAGA DESCRIÇÃO DA VAGA EXIGÊNCIA DE ESCOLARIZAÇÃO QUANTIDADE

Açougueiro 9025635 Experiência na função Ensino Fundamental completo 4

Açougueiro Desossador 9025636 Experiência na função Ensino Fundamental completo 1

Atendente De Balconista 9009660 Experiência na função Ensino Fundamental completo 3

Atendente De Padaria 9003461 Experiência na função Ensino Fundamental completo 2

SINE: Marataízes

DATA: 22/05/2026

CÓDIGO 
DA VAGA

EXIGÊNCIA DE 
QUALIFICAÇÃO

Abatem bovinos e aves 
controlando a temperatura e 
velocidade de máquinas. 
Preparam carcaças de animais 
(aves, bovinos, caprinos, ovinos 
e suínos) limpando, retirando 
vísceras, depilando, riscando 
pequenos cortes e separando 
cabeças e carcaças para análises 
laboratoriais. Tratam vísceras 
limpando e escaldando. 
Preparam carnes para 
comercialização desossando, 
identificando tipos, marcando, 
fatiando, pesando e cortando. 
Realizam tratamentos especiais 
em carnes, salgando, secando, 
prensando e adicionando 
conservantes.  

Abatem bovinos e aves 
controlando a temperatura e 
velocidade de máquinas. 
Preparam carcaças de animais 
(aves, bovinos, caprinos, ovinos 
e suínos) limpando, retirando 
vísceras, depilando, riscando 
pequenos cortes e separando 
cabeças e carcaças para análises 
laboratoriais. Tratam vísceras 
limpando e escaldando. 
Preparam carnes para 
comercialização desossando, 
identificando tipos, marcando, 
fatiando, pesando e cortando. 
Realizam tratamentos especiais 
em carnes, salgando, secando, 
prensando e adicionando 
conservantes.  

Vendem mercadorias em 
estabelecimentos do comércio 
varejista ou atacadista, auxiliando 
os clientes na escolha. Controlam 
entrada e saída de mercadorias. 
Promovem a venda de mercadorias, 
demonstrando seu funcionamento, 
oferecendo-as para degustação ou 
distribuindo amostras das mesmas. 
Informam sobre suas qualidades e 
vantagens de aquisição. Expõem 
mercadorias de forma atrativa, em 
pontos estratégicos de vendas, com 
etiquetas de preço. Abastecem 
pontos de venda, gôndolas e 
balcões e atendem clientes em lojas 
e mercados. Fazem inventário de 
mercadorias para reposição. 
Elaboram relatórios de vendas, de 
promoções, de demonstrações e de 
pesquisa de preços. 

Vendem mercadorias em 
estabelecimentos do comércio 
varejista ou atacadista, auxiliando 
os clientes na escolha. controlam 
entrada e saída de mercadorias. 
promovem a venda de mercadorias, 
demonstrando seu funcionamento, 
oferecendo-as para degustação ou 
distribuindo amostras das mesmas. 
informam sobre suas qualidades e 
vantagens de aquisição. expõem 
mercadorias de forma atrativa, em 
pontos estratégicos de vendas, com 
etiquetas de preço. abastecem 
pontos de venda, gôndolas e 
balcões e atendem clientes em lojas 
e mercados. 



Auxiliar de Laboratórios e Analise Clínica 9001628 Experiência na função 2

Auxiliar De Linha De Produção 8989167 Experiência na função Ensino Fundamental completo 5

Auxiliar De Linha De Produção 9009525 Experiência na função Ensino Fundamental completo 20

Auxiliar De Linha De Produção 9011136 Experiência na função Ensino Fundamental completo 1

Auxiliar De Padeiro 9026738 Experiência na função Ensino Fundamental Incompleto 1

Balconista 9001555 Experiência na função Ensino Médio completo 2

Embalador A Mão 8994990 Experiência na função Ensino Fundamental Completo 10

Empregado Doméstico Nos Serviços Gerai 8987089 Experiência na função Ensino Fundamental Completo 1

Coletam material biológico, 
orientando e verificando preparo do 
paciente para o exame. Auxiliam os 
técnicos no preparo de vacinas; 
aviam fórmulas, sob orientação e 
supervisão. Preparam meios de 
cultura, estabilizantes e 
hemoderivados. Organizam o 
trabalho; recuperam material de 
trabalho, lavando, secando, 
separando e embalando. Trabalham 
em conformidade a normas e 
procedimentos técnicos e de 
biossegurança. 

Ensino Médio completo

Preparam materiais para 
alimentação de linhas de produção; 
organizam a área de serviço; 
abastecem linhas de produção; 
alimentam máquinas e separam 
materiais para reaproveitamento. 

Preparam materiais para 
alimentação de linhas de produção; 
organizam a área de serviço; 
abastecem linhas de produção; 
alimentam máquinas e separam 
materiais para reaproveitamento. 

Preparam materiais para 
alimentação de linhas de produção; 
organizam a área de serviço; 
abastecem linhas de produção; 
alimentam máquinas e separam 
materiais para reaproveitamento. 

Os trabalhadores auxiliares nos 
serviços de alimentação auxiliam 
outros profissionais da área no 
pré-preparo, preparo e 
processamento de alimentos, na 
montagem de pratos. Verificam 
a qualidade dos gêneros 
alimentícios, minimizando riscos 
de contaminação. Trabalham em 
conformidade a normas e 
procedimentos técnicos e de 
qualidade, segurança, higiene e 
saúde. 

Vendem mercadorias em 
estabelecimentos do comércio 
varejista ou atacadista, auxiliando 
os clientes na escolha. controlam 
entrada e saída de mercadorias. 
promovem a venda de mercadorias, 
demonstrando seu funcionamento, 
oferecendo-as para degustação ou 
distribuindo amostras das mesmas. 
informam sobre suas qualidades e 
vantagens de aquisição. expõem 
mercadorias de forma atrativa, em 
pontos estratégicos de vendas, com 
etiquetas de preço. abastecem 
pontos de venda, gôndolas e 
balcões e atendem clientes em lojas 
e mercados. 
Preparam máquinas e local de 
trabalho para empacotar e envasar; 
embalam produtos e acessórios; 
enfardam produtos, separando, 
conferindo, pesando e prensando 
produtos; realizam pequenos 
reparos em máquinas, identificando 
falhas, regulando-as, substituindo 
pequenas peças e testando seu 
funcionamento. 
Preparam refeições e prestam 
assistência às pessoas, cuidam de 
peças do vestuário como roupas e 
sapatos e colaboram na 
administração da casa, conforme 
orientações recebidas. Fazem 
arrumação ou faxina e podem 
cuidar de plantas do ambiente 
interno e de animais domésticos. 



Encarregado De Açougue 8995038 Experiência na função Ensino Médio completo 5

Encarregado De Padaria 8994931 Experiência na função Ensino Médio completo 2

Encarregado De Recepção 8994922 Experiência na função Ensino Médio completo 3

Expedidor De Mercadorias 8995069 Experiência na função Ensino Fundamental completo 3

Gerente Comercial 8995230 Experiência na função Ensino Médio completo 5

Operador De Caixa 8994954 Experiência na função 10

Padeiro 9026649 Experiência na função Ensino Fundamental Completo 1

Abatem bovinos e aves controlando 
a temperatura e velocidade de 
máquinas. Preparam carcaças de 
animais (aves, bovinos, caprinos, 
ovinos e suínos) limpando, 
retirando vísceras, depilando, 
riscando pequenos cortes e 
separando cabeças e carcaças para 
análises laboratoriais. Tratam 
vísceras limpando e escaldando. 
Preparam carnes para 
comercialização desossando, 
identificando tipos, marcando, 
fatiando, pesando e cortando. 
Realizam tratamentos especiais em 
carnes, salgando, secando, 
prensando e adicionando 
conservantes.  

Planejam a produção e preparam 
massas de pão, macarrão e 
similares. Fazem pães, bolachas e 
biscoitos e fabricam macarrão. 
Elaboram caldas de sorvete e 
produzem compotas. Confeitam 
doces, preparam recheios e 
confeccionam salgados. Redigem 
documentos tais como requisição 
de materiais registros de saída de 
materiais e relatórios de produção. 
Trabalham em conformidade a 
normas e procedimentos técnicos e 
de qualidade, segurança, higiene, 
saúde e preservação ambiental. 

Supervisionam diretamente, 
lideram e motivam uma equipe de 
trabalhadores que prestam serviços 
de atendimento ao público ou 
coletam informações e documentos, 
tais como, caixas e bilheteiros, 
coletadores de apostas e de jogos, 
recepcionistas, telefonistas e 
operadores de telemarketing e 
atendimento, cobradores, 
entrevistadores e recenseadores. 

Recepcionam, conferem e 
armazenam produtos e materiais 
em almoxarifados, armazéns, silos 
e depósitos. Fazem os lançamentos 
da movimentação de entradas e 
saídas e controlam os estoques. 

Elaboram planos estratégicos das 
áreas de comercialização, 
marketing e comunicação para 
empresas agroindustriais, 
industriais, de comercialização e 
serviços em geral; implementam 
atividades e coordenam sua 
execução; assessoram a diretoria e 
setores da empresa. Na área de 
atuação, gerenciam recursos 
humanos, administram recursos 
materiais e financeiros e promovem 
condições de segurança, saúde, 
preservação ambiental e qualidade. 

Recebem valores de vendas de 
produtos e serviços; controlam 
numerários e valores; atendem o 
público em agência postal na 
recepção e entregam objetos 
postais; recebem contas e tributos e 
processam remessa e pagamento de 
numerários por meio postal 

Ensino Médio completo (horário de trabalho 14:20 
às 22:35)

Planejam a produção e preparam 
massas de pão, macarrão e 
similares. Fazem pães, bolachas 
e biscoitos e fabricam macarrão. 
Elaboram caldas de sorvete e 
produzem compotas. Confeitam 
doces, preparam recheios e 
confeccionam salgados. 
Redigem documentos tais como 
requisição de materiais registros 
de saída de materiais e relatórios 
de produção. 



Recepcionista Atendente 9025641 Experiência na função Ensino Médio completo 1

Supervisor De Controle Patrimonial Merc 8994777 Experiência na função Ensino Médio completo + curso de vigilante 2

8975857 Experiência na função Ensino Fundamental completo 5

Vendedor De Comércio Varejista 9016671 Experiência na função Ensino Médio completo 1

TOTAL DE VAGAS 95

Recepcionam e prestam serviços 
de apoio a clientes, pacientes, 
hóspedes, visitantes e 
passageiros; prestam 
atendimento telefônico e 
fornecem informações em 
escritórios, consultórios, hoteis, 
hospitais, bancos, aeroportos e 
outros estabelecimentos 

Supervisionam e controlam equipe 
e serviços financeiros, de câmbio, 
bens-patrimoniais, créditos e 
bancários; elaboram orçamentos; 
efetuam e conferem pagamentos; 
realizam cobranças, planejando e 
solucionando pendências; 
administram almoxarifado. 

Trabalhador De Preparação De Pescados 
(Limpeza) 

Preparam alimentos e cozem 
produtos alimentícios utilizando 
processos diversos. Operam câmara 
fria para armazenar e conservar 
produtos, insumos e matérias-
primas. Prensam frutas e grãos, 
extraem óleos e farelos vegetais, 
refinam óleos e gorduras e 
preparam rações. Fabricam 
manteiga e margarina. Trabalham 
em conformidade a normas e 
procedimentos técnicos e de 
qualidade, segurança, higiene, 
saúde e preservação ambiental. 

Vendem mercadorias em 
estabelecimentos do comércio 
varejista ou atacadista, auxiliando 
os clientes na escolha. Registram 
entrada e saída de mercadorias. 
Promovem a venda de mercadorias, 
demonstrando seu funcionamento, 
oferecendo-as para degustação ou 
distribuindo amostras das mesmas. 
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